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中臺科技大學重補修科目替代課程對照表 

系（所）、中心名稱： 食品科技系                                                               填表日期： 114 年 3  月 6 日 

適用學生 科目 補修替代科目 

備註 
入學學年度 部別 學制 科目名稱 

學分數 

/時數 

開課系

(所)、中心 
部別 學制 科目名稱 

學分

數/時

數 

108 
日間

部 
四技 統計學概論 2/2 食科系 日間部 四技 生物統計 2/2 109學年度更名。 

108 
日間

部 
四技 食品安全衛生法規 2/2 

食科系 

(餐飲科技

組) 

日間部 四技 食品安全衛生管理法規 2/2 109學年度更名。 

108 
日間

部 
四技 食品安全管制系統實務 2/2 

食科系 

(食品科技

組) 

日間部 四技 食品安全管制系統 2/2 109學年度更名。 

107、108 
進修

部 
四技 基礎中式點心製備與實習 3/4 食科系 

進修部 

日間部 
四技 

中式點心實作(一)(進) 

基礎中式點心製備與實習(日) 

3/4 

3/4 
二門擇一抵免。 

107、108 
進修

部 
四技 中餐烹調製備原理與實驗 3/4 食科系 

進修部 

日間部 
四技 基礎中餐烹調與實習  3/4 109學年度更名。 

108 
進修

部 
四技 統計學概論 2/2 食科系 進修部 四技 生物統計 2/2 109學年度更名。 

108 
進修

部 
四技 進階烘焙食品製備與實習 3/4 食科系 

進修部 

日間部 
四技 

西點蛋糕實作(二)(進) 

麵包實作(二)(進) 

進階烘焙食品製備與實習(日) 

3/4 

3/4 

3/4 

三門擇一抵免。 

108 
進修

部 
四技 綠色飲食理論與應用 2/2 食科系 日間部 四技 綠色飲食理論與應用(日) 2/2 

由日間部食科系開設之

課程或視需要開暑修課

補足。 

108 
進修

部 
四技 食品分析與實驗 2/3 食科系 進修部 四技 食品分析(含實驗) 2/3 109學年度更名。 

108 
進修

部 
四技 食品微生物學與實驗 2/3 食科系 進修部 四技 食品微生物學(含實驗) 2/3 

109學年度更名。 

108 
進修

部 
四技 食品安全衛生法規 2/2 食科系 進修部 四技 食品安全衛生管理法規 2/2 

109學年度更名。 

108 
進修

部 
四技 食品安全管制系統實務 2/2 食科系 進修部 四技 食品安全管制系統 2/2 

109學年度更名。 

108 109 110 
進修

部 
四技 人體生理學 2/2 

其他科系 

食科系 

進修部 

日間部 

四技 

二技 
人體生理學 2/2 

110學年度進修部廢除人

體生理學課程 
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