中臺科技大學

課程計畫與簡介

Course Syllabus

	開課學期
	100-1
	部別
	夜間部

	系科
	食科系
	學制
	四技

	課程名稱
	分析化學
	授課教師
	魏銘琪

	課程類別
	必修
	開課班級
	GF2A/GF2B

	學分數
	2
	授課時間
	(三)9~12

	科目代碼
	
	辦公地點
	9105

	開課代號
	
	請益時間
	(一)7~8，(二)7~8，(三)7~8

	課程描述

Course Description

	熟悉鑑定樣品中物種的方法，並從中了解所使用之化學反應基本原理及相關計算。 

	課程目標

Course Objectives

	1、 認知

1了解分析方法所使用之化學反應基本原理及相關計算。
2.了解古典分析方法分類之依據原理。
3 了解重量分析及容量分析法。
4.了解儀器分析法-電化學法。
5.了解儀器分析法-層析法。
2、 情意

1.具有精確、客觀處理數據的能力。
2.啟發對未來就業工作的熱忱。
3.能與同儕合作學習。
4.累積進入職場所需溝通能力與敬業態度。 
5.建立積極自我反省的態度。
6. 培養對所生活之土地的關懷情操。
3、 技能 
1.鑑定樣品中物種的方法。
2.提升實務操作能力
3.累積基礎能力，提升再學習能力。 
4.提升實習前的專業準備度。

	一般能力/專業能力

General/Core Learning Outcomes

	一、一般能力

1.能認識科學方法與科學精神的基本論述及主要內涵。

2.能運用多種思考方法，思索事務變化的因果和形式，探討事物間邏輯性關聯。

3.能依據邏輯推理原則，進行批判性思考。

4.能運用邏輯推理、批判性思辨能力，運用於生活與工作之中
5.累積整合資料的能力。
二、專業能力

1.具有檢驗諮詢與分析檢驗數據之能力。
2.具有檢驗藥品採購與管理之能力。
3.熟悉實驗室標準操作規範。
4.瞭解專業與職場倫理相關規範。
5.具備職場溝通能力與敬業態度。
6.分析專業期刊論文之能力。
7.分析及提供各項統計報表的能力。
8.參與專業研討會及提昇知識與技能。                  

	學習評量方式與配分
Evaluation Methods & Ratio

	1. 平時成績 20％
出席勤惰10%
上課表現態度與精神10％
2. 小考30％
3. 期中考試25％
4. 期末考試25％

	教科書(書名、作者、出版社、備註)
Textbook (Title, Author, Publisher, Remarks )

	書名
Title
	作者
Author
	出版社

Publisher
	備註

Remarks

	1. 分析化學
2.基礎分析化學  
	陳昭雄
方嘉德等譯
	新文京

 滄海書局

	圖書館教科書專區

	參考書目(書名、作者、出版社、期刊、備註)
Reference Materials (Title, Author, Publisher/Journal, Remarks )

	書名
Title
	作者
Author
	出版社/期刊

Publisher/

Journal
	備註

Remarks

	1. Fundamental of Analytical Chemistry 

	SKOOG WEST HOLLER/THOMSON BROOKS/COLE 

	歐亞 eighth edition　

	

	授課進度與內容(週次、課程綱要、教學策略、作業/考試)
Schedule & Content (Week, Content of Unit, Teaching Strategies, Assignments/Quizzes)

	週次

Week
	課程綱要/單元

Content of Unit
	教學策略
Teaching Strategies
	作業/考試進度

Assignments/Quizzes

	1-2
	第1章 緒論
第2章 化學平衡與動力學
	講述
媒體欣賞與討論
	1.上課筆記


	3-4
	第三章溶解度與溶解度積
第四章化 酸鹼解離
	講述
討論
	1.上課筆記


	5-6
	小考與複習
第五章氧化環反應
	講述
討論
	1.上課筆記
2. 第一次考試

	7-8
	第六章 錯離子
第七章 定量分析之定義
	講述
討論

	1.上課筆記


	9
	期中統整
	紙筆測試
	1.期中考試

	10-11
	第八章 定量分析實驗誤差概論第九章定量器皿使用與校正
	講述
討論
	1.上課筆記


	12-13
	第十章容量分析簡介
第十一章酸鹼中和滴定
	講述
討論
	 1.上課筆記


	14-15
	小考與複習

第十二章氧化還原滴定
	講述
考試
	1.上課筆記
2. 第二次考試

	16-17
	第十三章錯合物形成之滴定  
	講述
討論
	1.上課筆記

	18
	期末統整
	紙筆測試
	1.期末考試

	課程綱要對應一般能力/專業能力之涵蓋率

Correlation of Unit Content and General/Core Learning Outcomes

	課程主題/單元
	能力指標涵蓋率％

	
	專業能力％
	一般能力％

	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	
	
	1
	2
	3
	4

	定性及定量分析之介紹
	60
	10
	10
	10
	10
	
	
	
	0
	0
	0
	20

	濃度的換算
	60
	10
	10
	10
	10
	
	
	
	0
	0
	0
	20

	酸鹼與氧化還原之滴定
	60
	10
	10
	10
	10
	
	
	
	0
	0
	0
	20

	錯離子與錯合物介紹
	60
	10
	10
	10
	10
	
	
	
	0
	0
	0
	20

	實驗誤差與器皿校正
	60
	10
	10
	10
	10
	
	
	
	0
	0
	0
	20

	專業能力說明                          一般能力說明

1. 食品檢驗分析應用。          1. 人文與思維

2. 食品實務與管理科技。        2. 內省與關懷

3. 生物技術應用。               3. 創意與表達

4. 食品保健與營養科技應用       4. 科學與邏輯

5. 食品製造科技


