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食品科技系
第二階段指定項目說明







指定考題
食品安全實務或新聞時事
(3題抽1題方式口述進行)



如何正確選擇比較安全及健康的加工產品



以上這些標準你認識那些?
和你的生活有什麼關係?



如何判別你要吃的食品或食物是安全的?



專業考題
以圖示之食材為主材料設計出食譜及產品

(4題抽1題方式口述進行)



請以這個食材為主材料設計
一道手工菜或者可大量製備的產品



請以這個食材為主材料設計
一道手工菜或者可大量製備的產品



請以這個食材為主材料設計
一道手工菜或者可大量製備的產品



請以這個食材為主材料設計
一道手工菜或者可大量製備的產品




